
Virgin-Coconut-Oil
Olej kokosowy z pierwszego tłoczenia na zimno, produkowany pod 
surowym nadzorem, z zachowaniem międzynarodowych standardów 
higieny i jakości (HACCP i ISO 9001).
Ma certyfikat BIO. Orzechy kokosowe używane do produkcji tego 
oleju pochodzą wyłącznie z kontrolowanych upraw ekologicznych 
na Filipinach.

Dlaczego olej kokosowy jest taki zdrowy i wartościowy?
Swe niezwykłe właściwości zawdzięcza on specyficznemu połączeniu 
kwasów tłuszczowych z innymi wartościowymi składnikami, takimi 
jak witaminy z grupy B1, B2, B3, B6, C, E, kwas foliowy, potas, wapń, 
magnez, żelazo, fosfor i cynk. 
Zawiera 50% kwasu laurynowego, który w podobnych proporcjach 
znajduje się w mleku matki, co powoduje, że jest tak ważny dla 
zdrowia i systemu odpornościowego.
Nie zawiera cholesterolu.
Produkowany bez dodatku środków wybielających, utwardzających, 
dezodorantów.
Dopuszczony do spożycia dla ludzi chorych na cukrzycę (0 BE). 
Zastosowanie
q wszelkiego rodzaju masaże q terapie skóry głowy i włosów
q kompresy q zabiegi na dłonie, stopy, paznokcie
q baza do masek (po dodaniu innych naturalnych składników)
q do celów spożywczych (desery, napoje itp.)
Zalety 
Idealny poślizg (ważne przy wykonywaniu masaży), wydajność, forma stała lub płynna 
(po ogrzaniu do temperatury powyżej 25 stopni C rozpuszcza się), wspaniały smak.
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KOKOSOWA ROZKOSZ
dla zdrowia i urody

Virgin-Coconut-Oil
Olej kokosowy z pierwszego tłoczenia na zimno, produkowany pod

100% naturalny olej kokosowy z pierwszego 
tłoczenia fi rmy Dr. Görg VCO 
bogactwo witamin, smak, skuteczność


